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GEZUPFTES SCHWEINEFLEISCH!

EINES DER BELIEBTESTEN GERICHTE
DES BARBECUES STAMMT AUS DEN USA.

DAS FLEISCH WIRD NACH DEM MARINIEREN
LANGSAM BEI NIEDRIGER TEMPERATUR GEGART
UND ANSCHLIESSEND IN KLEINE FASERN ZERZUPFT.
DADURCH WIRD DAS FLEISCH SO ZART,

DASS ES REGELRECHT AUF DER ZUNGE ZERGEHT!

IOLL[ZQC[ pO’ZA /3&798’2

Serviert im Burger Brotchen, mit Krautsalat,
herzhaft-wiirzigem Chili-Cheese-Dip mit leichter Schdirfe,
roten Zwiebelringen, BBQ-Sauce und
knusprigen Pommes frites.

18,00




