
Alle Preise in Euro inkl. gesetzlicher Mehrwertsteuer            

Stand: März 2024 

Liebe Gäste, 

sollten Sie an Allergien oder Lebensmittelunverträglichkeiten leiden, 

haben wir für Sie eine Liste mit Allergenen und Zusatzstoffen erstellt. 

RANCHO GRANDE HEIDE GMBH & CO. KG

Markt 46, 25746 Heide 

Tel. 0481–728 28 

kontakt@rancho-grande-heide.de

www.rancho-grande-heide.de   

unsere weine

HOUSE OF STEAKS

HOUSE OF STEAKS

WEISS � �0,2 l       0,75 l

Sauvignon Blanc Q.b.A.   7,–             23,–
Trocken, Weingut Bauer, 
Pfalz
Spritzig erfrischend 

Grauer Burgunder   7,–             23,–
Trocken, Weingut Becker, 
Rheinhessen
Klassiker modern gemacht

Riesling „Brotzeit“ 8,–             27,–
Feinherb, Weingut Lütz, 
Mosel
Für jede Gelegenheit 

Scheurebe   7,–            23,–
Lieblich, Weingut Rogenwieser, 
Pfalz
Erfrischend fruchtig – für Naschkatzen 

ROT � 0,2 l       0,75 l

Cabernet Sauvignon 7,–             23,–
Trocken, De Gras, 
Colchagua Valley, Chile 
Mit dem Duft reifer Pflaumen
sowie Röst- und Vanillenoten   

Primitivo 7,–             23,–
Weingut Mont’Albano,
Abruzzen 
Ein Rotwein zum Verlieben

Shiraz  7,–             23,–
Trocken, Hereford, Mendoza, 
Argentinien 
Fruchtpower, gut eingebundene Tannine

Cuvée „Herzallerliebst“  7,–            23,–
Feinherb, Weingut Manz, 
Rheinhessen
Etwas für Naschkatzen

Lemberger  7,–            23,–
Lieblich, Schlosskellerei Affaltrach, 
Württemberg 
Fruchtig, süß, gekühlt genießen 

Merlot „The Answer“   8,–            27,–
Trocken, Weingut Bauer, 
Pfalz
Perfekt zu Steaks, reifes Kirscharoma

Intocables Black Malbec            7,50             24,–
Intensiv, Finca Las Moras, 
Argentinien
Vollmundig am Gaumen

ROSÉ � ���0,2 l       0,75 l

Spätburgunder „Greta“ 7,50            24,–
Feinherb, Weingut Bauer, 
Pfalz
Leichter Sommerbegleiter mit feiner Frucht

Aper it i fs           0,2 l 
Martini Pomegranate                    7,50
Martini Bianco, Schweppes Pomegranate, 
Zitronenspalte, Minzblätter

Vermouth Tonic                      7,50
Belsazar Vermouth Rosé, 
Himbeeren, Minzblätter, Zitrone, 
Thomas Henry Cherry Blossom Tonic

Aperol Spritz                    7,50
Aperol, Prosecco, Orangenscheibe, 
Tafelwasser

Lillet Wild Berry                    7,50
Lillet Blanc, Thomas Henry Wild Berry, 
Beeren

Wild Berry Vibrante alkoholfrei                   6,50
Martini Vibrante, Beeren, Minzblätter, 
Thomas Henry Wild Berry

Prosecco frizzante                       0,1 l      4,–

B iere � VOM fAss � 0,3 l     0,5 l

Krombacher Pils      3,80     5,40

Krombacher Dunkel  Fl. 0,5 l    5,40

Krombacher Weizen Fl. 0,5 l    5,40

Starnberger Hell      3,80     5,40

Alsterwasser  Radler    3,80     5,40

B iere ALKOHOLfre i
Pils   Fl. 0,33 l    3,80

Hefeweizen Fl. 0,5 l    5,40

sOftdr inKs� ���������                
Magnus  Fl. 0,25 l    3.20     Fl. 0,75 l    6,70
Mineralwasser, feinperlig oder still  

Pepsi             0,3 l    3.60     0,5 l    5,20
Cola, Mirinda, 7up, Spezi

Proviant Fairtrade, vegan Fl. 0,33 l    3,80
Apfel-Schorle, naturtrüb
Kirsch- & Granatapfel-Schorle, naturtrüb
Maracuja- & Orangen-Schorle, naturtrüb
Rhabarber-Limonade, naturtrüb
Zitronen- & Ingwer-Limonade, naturtrüb
Cola, zuckerfrei

MisteLHA in  Fl. 0,2 l    3,90
Tonic Ambition
Tonic Trend
Ginger Ale Royal,
Ginger Bitter Lemon Heaven



Baked Potato 5,–
Mit Sour Cream
Pommes frites 4,–
Bratkartoffeln 5,–
Mit Speck- und Zwiebelwürfeln 
Brokkoliröschen 5,–
Mit Sauce Hollandaise 

Champignon-Zwiebeln, gebraten   5,–
Mais, gebraten 4,–
Pfeffer-Rahmsauce 4,–                     
Sauce Hollandaise 4,–
Champignon-Crème 4,–
Ofenfrisches Röstbrot 2,–
Mit Knoblauch

vorspeisen

beilagen

leichte küche

unsere specials

Alle Gewichtsangaben beziehen sich auf das Fleisch vor dem Grillen.

feine suppen

PRemium steaks
                Hüftsteak-sirloin 

Das Filetstück der Hüfte
Argentinien

200 g   22,–          300 g   27,–

entrecÔte-scotcH filet  
Black Angus & Hereford Rinder

neuseelAnd
250 g   29,–          350 g   36,–

rumpsteak-striploin 
Von Frank Mallon

irlAnd
200 g   27,–          300 g   34,–

rinderfilet-tenderloin  
Der Klassiker

südAmerikA
200 g   34,–          300 g   44,–

Immer dabeI: eIn frIscher salat vorweg, 
eIne baked Potato mIt sour cream und ofenfrIsches röstbrot.

tOP drY Aged QuAlitÄt: 21 Tage am Knochen gereifT.
Sie werden eS SchmecKen: 

rumpsteak-striploin 
100 % Deutsche Färse

300 g   39,–

ribeye-entrecÔte  
100 % Deutsche Färse

350 g   44,–

Duroc Filet   22,–
Schweinefleisch der Extraklasse aus 
Thüringen. Natürlicher Eigengeschmack, 
aromatisch und saftig auf Champignon-
Zwiebelgemüse, dazu deftige Bratkartof-
feln mit Speck und Zwiebeln und Röstbrot

Norwegischer Fjordlachs    22,–
In Limetten-Butter-Sauce, eine Beilage 
nach Wahl und knuspriges Röstbrot                               

Steak & Gemüse   
Knackiges Gemüse aus der Pfanne, 
dazu Röstbrot. Wahlweise mit:
Putenbruststreifen  16,–
Rindersteakstreifen 18,–

Filetpfanne   22,–
Schweine-, Hähnchen-, Putenbrustfilet, 
überzogen mit Champignon-Crème, 
mit Käse überbacken, dazu Brokkoli 
mit Sauce Hollandaise und Bratkartoffeln 

Rancho-Teller 350 g   20,–
3 kleine Steaks, belegt mit knusprigem 
Bacon, dazu Baked Potato mit Sour Cream 
und Röstbrot

Puten-Steak 200 g   15,–
Saftig gegrillt, überzogen mit leichter 
Sauce Hollandaise, dazu Pommes frites 
und Röstbrot           

unsere burger
Black Angus Burger       15,–
Norddeutscher Prime Beef Burger 
im Sauerteigbrötchen mit rauchiger 
White-BBQ-Sauce, roten Zwiebeln, 
aromatischer Fleischtomate, Gurken, 
und knackigem Salat. 
Dazu Pommes frites

Steakhouse Burger 16,–
Argentinische Rindersteakstreifen 
im Sauerteigbrötchen mit einer 
Burgersauce, aromatischer Fleisch-
tomate, Gurken, roten Zwiebeln und 
knackigem Salat. 
Dazu Pommes frites

Dry Aged Cheeseburger 17,–
Unser regionales Prime Beef reift 
am Knochen 21 Tage. Im Sauerteig-
brötchen mit geschmolzenem 
Cheddar Käse, aromatischer Fleisch-
tomate, Gurken, roten Zwiebeln, 
Burgersauce und knackigem Salat.
Dazu Pommes frites

Zwiebelsuppe  7,–
Französische Art.
Serviert mit Knoblauch-Croûtons 
und mit würzigem Käse überbacken   
    
Gulaschsuppe   7,–
Ungarisch-scharf.
Mit frischer Paprika, viel Rindfleisch, 
dazu ofenfrisches Röstbrot 

FRISCHES
Rancho Salat            6,–
Gemischte saisonale Blattsalate 
mit Tomaten, Mais, Paprika, Gurken, 
Zwiebeln und Radieschen 

DER RANCHO SALAT IST IN DEN 
STEAK-MENüS BEREITS ENTHALTEN.

Bruschetta   8,–
Frische Tomatenwürfel, Basilikum, 
feines Olivenöl, Knoblauch, Rucola und 
Grana Padano auf ofenfrischem Röstbrot

Carpaccio   13,–
Mariniertes Rinderfilet vom US Black 
Angus, in hauchdünnen Scheiben mit 
Champignons, Rucola und Grana Padano

Black Tiger Garnelen   14,–
Die Königin der Garnelen. 
Mariniert und in Knoblauch gebraten, 
serviert mit Rucola und Röstbrot 

Caesar Chicken Salad   16,–
Knackiger Römersalat mit Hähnchen-
brustfilet, marinierten Kräutertomaten, 
Caesar Dressing und würzigem Grana 
Padano auf Knoblauch-Croûtons

Rancho Salat  
Gemischte saisonale Blattsalate mit 
Tomaten, Gurken, Zwiebeln, Paprika, 
Radieschen und Mais, dazu Dressing 
nach Wahl und ofenfrisches Röstbrot

auf „American Art“ 14,–
Mit Putenbruststreifen und gekochtem Ei 

auf „Rancher Art“  16,–
Mit Rindersteakstreifen und knusprigem 
Bacon

 

Gemüsepfanne      12,–
Frisches Gemüse, mit Sauce Hollandaise, 
würzigem Käse überbacken, Kartoffelrösti         

Die drei Klassiker    12,–
Rancho Salat mit Baked Potato, 
Sour Cream und ofenfrischem Röstbrot.
Mit Hähnchenbrustfilet  zzgl. 4,–

NoBeef Burger    17,–
Sojaprotein-Basis, auf Rucola Salat 
mit veganem Mozzarella und veganer 
Mayonnaise, im Sauerteigbrötchen, 
dazu Süßkartoffel-Pommes

DRESSINGS 
American Dressing
Lieblich, cremig  
French Dressing
Pikant, mit einem Hauch Knoblauch  
Italian Dressing 
Würzig, mit Kräutern

vegetarisch vegan

PRIME BEEf
                                     100 % WeidehAltung:
                UnSere STeaKS Sind jeden BiSSen werT.


